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Podrecznik opracowano na podstawie bloku tematycznego "Podstawy przetwdérstwa zywnosci" zawartego w dokumentacji programu MENIS dla liceum profilowanego -
profil rolniczo-spozywczy (nr dopuszczenia: LP-RS/MENiS/2002.04.30). W podreczniku ujeto tresci dotyczace modutu: 3 - "Utrwalanie zywnosci" i 4 - "Badanie surowcdw i
produktéw". Tresci modutu 3 obejmujg m.in.: cele i metody utrwalania zywnosci, utrwalanie zywnosci za pomoca niskich temperatur, termiczne niszczenie
drobnoustrojéw, sterylizacja zywnosci, utrwalanie, zageszczanie, suszenie zywnosci. W module 4 zostaty przedstawione nastepujgce tematy: laboratorium oceny
zywnosci, pobieranie préb, ocena organoleptyczna, podstawowe oznaczenia stosowane w laboratorium oceny zywnosci. Tresci podrecznika uzupetniaja liczne definicje,
schematy, wykresy, tabele oraz tematyka do przemyslenia i wykonania.

oprawa: miekka

Spis tresci

Modut Il ? Utrwalanie zywnosci

1. Cele i metody utrwalania zywnosci

2. Utrwalanie zywnosci za pomocg niskich temperatur ? wiadomosci wstepne
3. Chtodzenie

4. Zamrazanie

5. Termiczne niszczenie drobnoustrojéw ? podstawy

6. Pasteryzacja

7. Sterylizacja zywnosci przed zapakowaniem i aseptyczne pakowanie
8. Sterylizacja zywnosci w zamknietych opakowaniach

9. Utrwalanie poprzez zageszczanie

10. Utrwalanie poprzez dodatek substancji osmoaktywnych

11. Suszenie zywnosci

12. Utrwalanie poprzez zakwaszanie

13. Chemiczne utrwalanie zywnosci

14. Radiacyjne utrwalanie zywnosci

15. Modyfikowanie atmosfery przechowywanych produktéw

16. Inne niekonwencjonalne metody utrwalania

17. Utrwalanie zywnosci jako funkcja kilku czynnikéw utrwalajgcych

Modut IV ? Badanie surowcoéw i produktéw
1. Laboratorium oceny zywnosci
1.1. Rola i zadania laboratorium oceny zywnosci
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1.2. Bezpieczenstwo i higiena pracy w laboratorium oceny zywnosci
1.3. Wyposazenie pracowni oceny Zywnosci
. Pobieranie préb
. Ocena organoleptyczna
4. Podstawowe oznaczenia stosowane w laboratorium oceny zywnosci
4.1. Oznaczanie zawartosci wody w produktach spozywczych
4.2. Oznaczanie zawartosci popiotu w produktach spozywczych
4.3. Oznaczanie zawartosci biatek
4.4. Oznaczanie zawartosci cukréw
4.5. Oznaczanie zawartosci ttuszczu
4.6. Oznaczanie zawartosci soli (chlorku sodu)
4.7. Oznaczanie alkoholu w produktach spozywczych
4.8. Oznaczanie kwasowosci
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