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TESTY

Testy przygotowujgce do egzaminu
4%{9 zawodowego kucharz matej gastronomii
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Cena 19,00 zt
Dostepnosé Ksiazka dostepna
Numer katalogowy TKMG

Kod CN 4901

Opis ksigzki

zbiér zadan testowych i praktycznych przygotowujgcych do egzaminu zawodowego
wedtug podstawy programowej obowigzujgcej do roku 2014/2015

Autorki: Joanna Ewa Kowalska, Karolina Mikotajczyk-Nieckarz
Wyd. 1, 2011

ISBN 978-83-62325-37-5

ss. 152

oprawa: miekka

710 zadan

Zbiér zawiera 10 zestawdéw przygotowujgcych do egzaminu zawodowego w zawodzie kucharz matej gastronomii. W skfad
kazdego z zestawdéw wchodzi:

¢ 50 zadan testowych sprawdzajacych wiadomosci i umiejetnosci wtasciwe dla zawodu kucharz matej gastronomii,
¢ 20 zadan testowych sprawdzajacych wiadomosci i umiejetnosci zwigzane z zatrudnieniem i dziatalnoscig gospodarcza,
e 1 zadanie praktyczne.
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ZESTAW DRUGI

Czesc pierwsza

Margaryna jest:

[A] emulsja thuszczow roslinnych z mlekiem lub woda

[B] tluszczem mlecznym otrzymywanym ze smietanki lub émietany

[C] tkanka ttuszczowsa zdjeta z bokow i grzbietu tuszy wieprzowej

[D] tluszczem wycisnietym z owocow roslin oleistych pod niewielkim ci-
snieniem

Do produktéw spozywezych weglowodanowych zaliczamy:

[A] maslto, margaryne, lody $mietankowe
[B] landrynki, dzem, chleb pszenny

[C] oliwg, chipsy, sledzia wedzonego

[D] jaja, sery, jogurt pitny

Rysunek przedstawia:

[A] tarke
[B] krajalnice
[C] szatkownice

[D] noéz do krojenia sera

Surowce i pélprodukty pochodzenia zwierzecego to:

[A] cukier, sol, pieprz [C] kawa, herbata, kakao
[B] boczek, smietana, sandacz D] soja, orzechy, platki kukurvdziane

Panierowanie to wykanczanie potraw:
[A] solai pieprzem

[B] masa jajeczna i bulka tarta

[C] sola, pieprzem i maka pszenna

[D] sama maka pszenna lub bulka tarta
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Czes¢ druga

51. Przedsigbiorczos¢ nie jest:
[A] praca najemna
[B] zasobem na rynku
[C] podejmowaniem nowych wyzwan
[D] umiejetnoscia wyszukiwania nowych rozwigzan

52. Umowa o prace musi zawierac:
[A] opis rodzaju pracy |[C] opis orzeczenia lekarskiego

[B] termin zakonczenia pracy D] opis stanu rodzinnego pracownika

53. Osoba, ktora uzyskuje dochody z prowadzonej dzialalnoéci gospodarczej,
wynajmu mieszkania oraz inwestowania na Gieldzie Papieréw Wartoscio-
wych, wypelni zeznanie podatkowe, korzystajac z formularzy:

Rodzaj formularza  shuzy do mmcﬁfampffnif przez podatnika
PIT.37 nieprowadzycego dzialalnosci gospodarczej, ktdry dochody uzyskuje row-
niet z pracy {takie na umowe-zlecenie) i otreymuje PIT-11.
PIT-34 prowadzacego drialalnosé gospodarcza
PIT-28 uzyskujacego dochody 2 wynajmu lub deierzawy

uzyskujacego dochody #e spreedaty akdi lub obligacii Skarbu Panstwa

PIT-38 i otrzymujacego PIT-8C z domu maklerskiego
[A] PIT-38, PIT-28, PIT-37 [C] PIT-38, PIT-28, PIT-36
[B] PIT-36, PIT-28, PIT-37 [D] PIT-38, PIT-36, PIT-37

54. Rejestracja nowego przedsiebiorcy - jako platnika skladek na ubezpieczenie
spoleczne — odbywa sig w:
[A] urzedzie skarbowym
[B] zakladzie ubezpieczen spolecznych
[C] urzedzie statystycznym
[D] towarzystwie ubezpieczeniowym

55. Okres wypowiedzenia umowy zawartej na okres probny krotszy niz dwa ty-
godnie wynosi:
[A] 2 dnirobocze [C] 5 dniroboczych
[B] 3 dnirobocze [D] 7 dni roboczych
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ETAP PRAKTYCZNY EGZAMINU

Zadanie egzaminacyjne

Sporzgdz zgodnie z podanym sposobem wykonania po trzy zestawy potraw:

« bigos,
« ziemniaki z wody,

« galaretka z kwasnego mleka.
Surowce masz przygotowane (odmierzone i odwazone) wedhug normatywu su-
rowcowego, z wyjatkiem ziemniakow, kidre musisz odwazyc sam.
Ze sporzgdzonych potraw przygotuj trzy zestawy. Dokonaj degustacji i oceny ja-
kosci jednego zestawu. Dwa pozostate zestawy podaj do degustacji czlonkom zespolu

egzaminacyjnego.

Wykonaj zadanie zgodnie z zasadami bezpieczeristwa i higieny pracy.
Czas przeznaczony na wykonanie zadania wynosi 180 minut.

Normatyw surowcowy na 3 porcje kaidej Sposdh nania
potrawy P
bigos

Kapusta kiszona G00 g Przeprowadzié obrébke wstepna brudng warzyw $wie-
Kapusta hiala 450 tych. Kapuste kiszong troche rozdrobnic. Kapuste biala
1.:.[’“5 . bik 175 5 pokroit w gruba kostke. Kapusty ugoetowac w niewielkiej
IEprzawing B E ilogci wody oddzielnie, odkrywajzc na 10 minut garnki.
Boczek surowy Mg Boczek pokroic w kostke i przesmaiyd na patelni. Sam
Kielbasa zwyczajna 150 boczek przelozyé do rondla, a ma tuszczu ze smadenia
Cebula & ohsmataé kolejno pokrajane w kostke mieso wieprzowe,
- & kietbase, na koncu cebule i przekladac do rondla. Podlac
Mgka pszenna Hg niewielky iloscia wody i dusic. Gdy mieso bedzie miek-
Koncentrat pomidorowy Sg kie, dodac ugntowane kapusty bex wywaru, kencentrat
Czosnek ig pomidorowy, zmiatdiony czosnek, proyprawy. Calosc
mal chwile dusit. Z thuszcrn i maki sporzadzi¢ zasmazke.
5’“" B Ng Podprawi¢ zasmarka i poddusic. Doprawic do smakue.
Sol dosmake | Podzielic na 3 porcje. Poda¢ na plaskich talerzach z ziem-
Pieprz do smaku nizkami 2 wody. Porcja powinna mied mase okolo 300 g.

Majeranek o smaku

Papryka do smaku

ziemniaki z wody
Ziemniaki Mg Przeprowadzic obrdbke wstepna warzyw. Ziemniaki ugo-
K k zelony & towad we wrzacej osolonej wodzie. Podzielié na 3 porcje.
perekmeon . Posypac koperkiem. Podawaé na wygrzanych talerzach
plaskich obok bigosu.
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